Hoidiste konkurss, mis toimus juba
kolmandat aastat, on selleks korraks
labi. Seekord toodi ajalehe toimetusse
maitsmiseks 22 hoidist, mille seast
viielikmeline zUrii valis iga kategooria

voitja.

Magusa kategooria on
alati koige hoidisteroh-
kem ja nii ka seekord ning
voistlus esikoha vahel oli
vdga tasavdgine. Voitjaks
osutus hoidis nimega Vir-
siku-vaarika virr-varr,
mille valmistaja on Ene-
Reet Orav. Kindlasti peab
dra mainima, et vaid iihe
punktiga jdid maha Kor-
vitsamoos Amarettoga,
mille valmistas Hiie Nu-
gis, ja Tikri-maasika-
moos, mille valmistas Jan-
ne Ojasoo.

Soolase kategoorias oli
teistest peajagu tile Toma-
ti-korvitsa ketsup tsilliga,
mille valmistas Hiie Nu-
gis, mahlade kategoorias

sai lemmikuks Mustsost-
ra limps, mille valmistas
Riina Holtsmeier.

Sniki korvale kategoo-
ria ja tegelikult tildse kok-
kuvottes koige rohkem
punkte saanud hoidise
valmistas meile Elve Zuko-
vit$ ning see kandis nime
Mustsodstra viirtsmoos.
Hindajate kommentaarid:
vdga aromaatne, ilusat
varvi, maitselt julge!

Aitdh koigile, kes osa
votsid, palju d6nne voitja-
tele - votame Teiega varsti
tihendust.

Suur tinu Ziiriile! Ai-
tih, Eesti Pagar AS ja
Orkla Eesti AS, kes tiitsid
voitjate kingikotid.

.

Koigile hoidiste valmis-
tajatele - konkurss tuleb
taas jairgmisel aastal sep-
tembris. Olge julgemad.
Olge julgemad nii maitse-

te osas, julgemad tooma
meile oma hoidiseid, drge
arvake, et Teie seened, kur-
gid, let3o jne on tavalised.
Igal keetjal on omad nipid,

omad pisikesed saladused,
mis teevad Teie hoidise
eriliseks. Tooge nad meile
ka jargmisel aastal!

KRISTI SEPRI

Lisame siia sel korral Hiie
Nugise retsepti, sest seda
saate veel valmistada.

Kérvitsamoos

Amarettoga

* 1 kg korvitsakuubi-
kuid

* 500 g moosisuhkrut

* 2 sidrunit

* 0,3 tljahvatatud mus-
kaati

* 1 tl kaneeli

¢ 1 dl Amarettot ehk
mandlilikoori

Pane potti korvitsakuubi-
kud, sidrunitelt riivitud
kollane kooreosa ja mahl,
keeda pehmeks. Piireesta
saumikseriga ning pane
uuesti keema. Lisa maitse-
ained ja suhkur ning vii-
masena Amaretto likoor.



